CONEAU :

“2008- Afio de la Ensefianza de las Ciencias”

Comision Nacional de Evaluacion y
Acreditacion Universitaria

Proyecto N° 10.018/07: Especializacion en Formulacién y Gestion de Calidad de
Alimentos Dietéticos, Universidad Juan Agustin Maza, Facultad de Ciencias de la
Nutricion. Dictamen considerado por la CONEAU el dia 13 de Octubre de 2008 durante
su Sesion N° 278.

I) Consideracion realizada por los pares de la presentacion original efectuada por la
institucion

El proyecto de carrera de Especializacion en Formulacion y Gestion de Calidad de
Alimentos Dietéticos de la Universidad Juan Agustin Maza, Facultad de Ciencias de la
Nutricion, a dictarse en la localidad de Guaymallén, provincia de Mendoza, informa como
fecha de inicio el ano 2008. Propone una modalidad presencial y su dictado es de caracter

continuo; su plan de estudios es estructurado.

Las carreras de grado que se dictan en la unidad académica son: Nutricion, que cuenta
con reconocimiento oficial y validez nacional del titulo que otorga mediante Resolucion
Ministerial (RM.) N° 0606/04 del Ministerio de Educacion (ME); y Licenciatura en Nutricion,
que cuenta con reconocimiento oficial y validez nacional del titulo que otorga mediante RM.
N° 0122/87. Conjuntamente con este proyecto se presenta para su evaluacion otro, de

Especializacion en Nutricion Clinico- Metabolica.

Se presenta la siguiente normativa: Resolucion (Res.) Rectoral N° 695 (del 28 de
Diciembre del afio 1999), mediante la cual se aprueba y anexa el Reglamento General de
Posgrados de la Universidad, incluido como anexo; Res. Rectoral N° 204 (del 13 de abril del
afio 2007), por la cual se crea la carrera de posgrado de Especializacion en Formulacion y
Gestion de Calidad de Alimentos Dietéticos y se aprueban su plan de estudios y reglamento,
los cuales obran en anexo; Res. Rectoral N° 205 (del 13 de abril del afio 2007), mediante la
cual se designa a la Directora del proyecto; Res. Rectoral N° 206 (del 13 de abril del afio
2007), mediante la cual se designa a la Coordinadora del proyecto; Res. Rectoral N° 207 (del
13 de abril del afio 2007), mediante la cual se designa a los miembros del Comité Académico
de la Especializacion. También se presentan copias de 22 convenios marco, con actas

complementarias ampliatorias.

Esta previsto el otorgamiento de becas de reduccion arancelaria, para los docentes en
ejercicio en la Universidad, mediante un plan que se inscribe dentro del programa de
capacitacion docente y cuyo objetivo es favorecer la formacion de posgrado del cuerpo

académico de la Institucion. La matricula maxima sera de 40 alumnos y la minima de 30.
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La estructura de gobierno esta conformada por una Directora, una Coordinadora y un
Comité Académico integrado por 9 miembros (el Vice-Rector Académico, el Director de
Posgrados de la Institucion, el Decano de la Facultad de Ciencias de la Nutricion, el Decano
de la Facultad de Farmacia y Bioquimica, la Directora de la Especializacion, la Coordinadora

y 3 profesores de la Especializacion).

Entre las funciones de la Directora se cuentan: responder ante la Universidad por los
aspectos organizativos del posgrado; cumplir con los objetivos propuestos y los contenidos

previstos; y coordinar el plantel docente.

Entre las funciones del Comité Académico se cuentan: asesorar y efectuar el
seguimiento académico del posgrado; participar en la evaluacion de antecedentes para la
admision de postulantes, de acuerdo a lo fijado en el Reglamento de la Especializacion;
definir los estandares para la evaluacion de ingreso que deberan realizar algunos aspirantes;
evaluar los antecedentes de los profesionales que conformaran el plantel docente del
posgrado; intervenir en la aceptacion del tema del trabajo final y en la seleccion de tutores;
proponer los miembros de los tribunales de evaluar los trabajos finales; decidir sobre la

extension de plazos de presentacion de los trabajos finales.

Entre las funciones de la Coordinadora se cuentan: controlar el desarrollo de los
modulos, y la distribucion de los participantes en las practicas y de los tutores que efectuaran
el seguimiento de estas; colaborar con el funcionamiento del posgrado en sus aspectos

técnicos y administrativos.

La Directora designada es Ingeniera Quimica (Universidad Tecnologica Nacional) y
Especialista en Docencia Universitaria (Universidad Nacional de Cuyo). En la actualidad se
desempefia como profesora titular de las catedras de Tecnologia Alimentaria, Toxicologia de
los Alimentos y Normas de Calidad y Formulacion de Alimentos de la Instituciéon, y como
profesora adjunta de las catedras de Control de Envases, Nutricion Normal y Patologica, y
Tecnologia II de la Facultad de Ciencias Agrarias de la Universidad Nacional de Cuyo.
Acredita antecedentes en la docencia universitaria y la gestion académica, asi como también
desempeiio fuera de ese ambito. Esta adscripta al Programa de Nacional de Incentivos con
Categoria 3. Cuenta con experiencia en la direccion de tesinas y trabajos finales. Su
produccion cientifica mas reciente comprende 4 publicaciones en revistas con arbitraje, una

publicacion en medio sin arbitraje y 43 trabajos presentados a congresos y seminarios, a los



CONEAU 3

“2008- Afio de la Ensefianza de las Ciencias”
Comision Nacional de Evaluacion y

Acreditacion Universitaria
que se afiaden 3 presentaciones como expositora y organizadora. También ha integrado
jurados de concursos docentes y de tesis, y ha participado en la evaluacién de programas y

proyectos.

El plan de estudios fue aprobado en el afio 2007, por Resolucion Rectoral N° 204. La
duracion total prevista para la carrera es de 18 meses reales de dictado, con un total de 402
horas obligatorias (260 tedricas y 142 practicas), a las que se agregan 50 horas destinadas a

otras actividades complementarias estipuladas en el plan de estudios.

La modalidad de evaluacion final consistird en un trabajo final. El jurado evaluador

deberd estar conformado por la Directora y 2 docentes de la Especializacion

El cuerpo académico esta formado por 21 integrantes, 20 estables y 1 invitado. De los
estables, 2 poseen titulo maximo de doctor, 4 titulo de magister, 10 titulo de especialista y 4
titulo de grado. El docente invitado posee titulo de grado. Los integrantes del cuerpo
académico han desarrollado su trayectoria en las areas disciplinares de Ingenieria Quimica,
Farmacologia, Ingenieria Agronoma, Medicina, Comunicacion Social, Fisica, Quimica
Industrial, Nutricién, Bromatologia y Enologia. En los ultimos cinco afios 6 han dirigido tesis
de posgrado, 10 cuentan con produccion cientifica y 13 han participado en proyectos de
investigacion. Ocho tienen adscripcion a organismos de promocion cientifico — tecnologica.
Dieciocho han desarrollado experiencia en el ambito no académico (empresas privadas,

vifiedos, geriatricos, laboratorios y ministerios publicos, entre otros).

Se informan una actividad de investigacion y 2 de transferencia desarrolladas en el

ambito del cual surge esta propuesta.

1. Insercion institucional, marco normativo y conduccion del posgrado

El proyecto se fundamenta en la necesidad regional de contar con profesionales
especializados en la formulacion y gestion de calidad de alimentos dietéticos. La Institucion
afirma que esa especialidad constituye un area de vacancia en la oferta de posgrado regional,
y que la implementacion este posgrado permitird obtener productos regionales con algun tipo
de innovacion, lo cual favorecera la economia regional y mejorara la calidad de vida de la

sociedad en su conjunto.

El proyecto se relaciona con la oferta académica de la Facultad, y al ser una propuesta
multidisciplinaria permitira acceder a una formacion de posgrado a diversos profesionales de

la region.
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El desarrollo en investigacion de la unidad académica es incipiente y no hay lineas de
investigacion en curso en la tematica. Sin embargo, se han desarrollado algunos proyectos en

tematicas vinculadas con la Especializacion.
La normativa presentada es pertinente, suficiente y adecuada.

Los convenios presentados garantizan razonablemente la realizacion de las visitas a

empresas u organismos previstos en el plan de estudios.

La estructura de gestion propuesta es adecuada, y los antecedentes de sus integrantes
son apropiados para el desempefio de las funciones que se les asignan. Por otra parte, las

funciones estan debidamente reglamentadas y no se superponen entre si.
2. Diseiio, duracion y desarrollo del plan de estudios

La carga horaria total es adecuada para una especializacidén, no asi la carga horaria

asignada a las actividades curriculares vinculadas con la gestion de la calidad.

Los contenidos de los programas relacionados con el tema de alimentos son
actualizados, al igual que la bibliografia propuesta. Pero teniendo en cuenta tanto la
denominacion del proyecto como algunos objetivos en los que también mencionan la gestion
de la calidad de los alimentos, los contenidos y la cantidad de actividades curriculares
relacionadas con este tema resultan escasos e insuficientes. Seria conveniente incrementar las
horas destinadas a esa tematica, o bien incluir mas asignaturas que se relacionen con ella. Es
pertinente destacar que los contenidos relacionados con la filosofia y las herramientas de la
calidad, asi como también con el control de calidad de procesos, las normas de calidad ISO
9000 e ISO 14000, las directivas para la aplicacion de ISO 9000 en las industrias alimentaria
y de bebidas, los documentos emitidos por el Organismo Argentino de Acreditacion (tales
como trazabilidad de las mediciones de laboratorios de ensayo y guias de validacion de
métodos de ensayo), la gestion del medio ambiente, la salud y la seguridad ocupacional, los
requisitos generales para la competencia de laboratorios de ensayo y calibracion (IRAM
30117025), entre otros contenidos, requieren ser incluidos en el plan de estudios o, en los
casos en los que se los ha contemplado, requeririan un tratamiento mas profundo y

exhaustivo.

Las modalidades escogidas para evaluar el desempefio de los alumnos resultan
adecuadas, ya que comprenden realizacion de trabajos practicos de laboratorio, resolucion de

casos reales como practica de aula, evaluaciones escritas y trabajos monograficos.
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Los alumnos deberan aprobar la totalidad de los trabajos practicos especificados en los
programas de las actividades curriculares. El régimen de trabajos practicos incluye:
realizacion de trabajos practicos de laboratorio, resolucion de casos reales, y visitas a
establecimientos y laboratorios en donde se desarrollen suplementos, a fin de que los alumnos
se interioricen en su funcionamiento. Estas previsiones se consideran adecuadas en relacion
con los objetivos del proyecto En cuanto a la asignatura Aditivos Alimentarios, seria

conveniente que los alumnos trabajasen sobre riesgos y beneficios del trabajo con aditivos.

La Especializacion esta destinada a profesionales con titulo de grado correspondiente a
carrera de 4 o mas afios de duracion y relacionado con salud, tecnologia o ingenieria
(Nutricionistas, Licenciados en Nutricion, Farmacéuticos, Licenciados e Ingenieros Quimicos,
Ingenieros Agronomos, Bioquimicos y Licenciados en Bromatologia). En cuanto a los
aspirantes graduados en universidades nacionales o extranjeras reconocidas y con titulos
vinculados con el area de alimentos, el Director y el Comité Académico decidiran
conjuntamente la pertinencia y suficiencia de sus formaciones de grado, y podran definir para
ellos requisitos adicionales de ingreso. También analizardn los casos particulares de

postulantes con experiencia profesional en el tema.

Los requisitos de admision propuestos son adecuados, puesto que la Especializacion se
dirige a un perfil multidisciplinario especifico. Los mecanismos para la admision de
postulantes provenientes de carreras no estrictamente vinculadas con la tematica del posgrado

se encuentran debidamente reglamentados.
3. Proceso de formacion

Se observa que 10 de los especialistas que integran el cuerpo académico son
graduados de la Especializacion en Docencia Universitaria que se dicta en la Institucion, por
lo que sus titulos de posgrado no guardan correspondencia disciplinar con la tematica del
proyecto. De todos modos, en términos generales estos docentes acreditan suficiente

experiencia en el ambito profesional.

Las areas de formacion de los docentes se relacionan con las actividades que tendran a
cargo. Los antecedentes en investigacion del plantel docente resultan adecuados para un
posgrado de especializacion. Cabe destacar que 13 de los 21 docentes propuestos han
participado recientemente en proyectos de investigacion relacionados con el tema de la

Especializacion.
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En los ultimos cinco afios s6lo 6 de los 21 docentes han dirigido tesis o trabajos finales
de posgrado. Si bien se trata de un proyecto de especializacion, seria conveniente ampliar el
cuerpo académico mediante la incorporacion de docentes con mayores antecedentes en la

formacion de recursos humanos.

Se dispondra de 4 salas de reuniones con capacidad total para 100 personas, una sala
de profesores con capacidad para 12 docentes y un aula de analisis sensorial con capacidad

para 20 personas. Estos espacios son adecuados para el normal dictado del proyecto.

Los alumnos contaran con un laboratorio de informatica equipado con 16
computadoras Pentium IV. También dispondran de laboratorios de Quimica y de
Microbiologia, equipados con campana de extraccidon, autoclave, estufa de cultivo y secado,
bafio maria, microscopio binocular, bomba de vacio moévil, campana de extraccion y balanza
analitica, entre otros instrumentos. El aula de analisis sensorial dispone de 20 copas técnicas

de degustacion y de un dispenser de agua.

Los ambitos de practica seran los laboratorios indicados, pero no se describe
adecuadamente su equipamiento. Aunque los planes de mejora mencionan que esta prevista la
incorporacion de instrumental de alta tecnologia, no se especifican los equipos que se
proyecta adquirir. Por otro lado, tampoco se describe con qué equipamiento se contara para la
realizacion trabajos practicos mencionados en la asignatura Aditivos Alimentarios. En caso de
no adquirirse el equipamiento necesario para la concrecion de las practicas, seria conveniente

celebrar convenios especificos con unidades académicas que dispongan de tales equipos.

La Biblioteca Central la Universidad dispone de 133 volumenes relacionados con la
tematica del proyecto y esta suscripta a 18 publicaciones especializadas en el tema del
posgrado. Esta equipada con 3 computadoras Pentium III para uso de los docentes y 6
computadoras Pentium II para uso de los alumnos. El fondo bibliografico requiere que se
incorporen suscripciones a revistas especializadas en gestion de la calidad y se actualizacion
de los recursos bibliograficos, acciones que estan contempladas por los planes de mejoras.
Ademas, deberian gestionarse convenios para la conexion con una red de bibliotecas que

facilite los préstamos de revistas y libros vinculados con la tematica de la propuesta.

Los planes de mejoras contemplan el establecimiento de convenios especificos con
instituciones tales como industrias de alimentos y laboratorios de formulaciones regionales,

para que los alumnos lleven a cabo actividades practicas. Ya se indicd que estan igualmente
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previstas la suscripcion a revistas técnicas, la provision de libros a pedido de los docentes del
posgrado y la adquisicion de instrumental de ultima generacion para la realizacion de los
practicos, de acuerdo a las necesidades del posgrado. Si bien estas previsiones son adecuadas,
no se detalla el equipamiento a adquirir, ni los montos que se asignaran a la concreciéon de los

planes de mejora propuestos.

En sintesis, deberia describirse detalladamente el equipamiento de los dmbitos de
practica. En caso de no disponerse de instrumental necesario, habria que celebrar convenios
especificos con unidades académicas que dispusiesen de ¢l. El fondo bibliografico debe
mejorarse en cuanto a actualizacion, suscripciones a revistas especializadas en gestion de la
calidad, conexiones con bibliotecas virtuales o convenios que faciliten el préstamo de revistas
y libros relacionados con la tematica de la propuesta. En principio, las acciones contempladas
en los planes de mejoras son adecuadas, pero deberian detallarse tanto el equipamiento que se
proyecta adquirir como los montos que se asignardn a la concrecion de los planes propuestos.
Ademas, deberian reducirse los plazos para la consecucion de las metas fijadas en las acciones

de mejora previstas.

4. Resultados y mecanismos de revision y supervision

A efectos de realizar el trabajo final cada alumno podra elegir un alimento o un grupo
de alimentos, para los cuales se planteara: establecer una nueva formulacion, modificar una
formulaciéon ya existente, o incorporar aditivos u otras modificaciones que considere
convenientes a fin de dirigirlo a poblaciones sanas o con algun tipo de carencia nutricional. El
trabajo debera abarcar aspectos legales y quimicos, descripciones de los procesos

tecnologicos e incluso aspectos comerciales.

Los trabajos finales se irdn desarrollando en forma simultdnea con el cursado y
aprobacion de los modulos, de manera tal que estaran concluidos al finalizar el cursado de la
Especializacion.

Cada estudiante podra elegir un profesor tutor para que lo oriente en la elaboracion de
su trabajo final. Una vez que este sea aprobado por el tutor, el alumno debera defenderlo en
forma oral ante un Comité Evaluador conformado por la Directora y 2 integrantes del plantel

docente. La modalidad elegida es adecuada.

Se informa una actividad de investigacion que guarda relacion con la tematica del

proyecto. Esta actividad concluira en el afio 2009, y sus resultados podrian impactar en forma
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favorable sobre el proceso de formacion de los alumnos. También se informan 2 actividades
de transferencia concluidas, relacionadas con la tematica del proyecto. Entre ellas se destaca
el Curso de Capacitacion de Suplementos Dietarios, actividad en la que participaron 2

integrantes del cuerpo académico.

El seguimiento de los alumnos durante el dictado de los modulos quedara en manos de
los respectivos docentes responsables. La comunicacion permanente entre docentes y alumnos
se realizara mediante correo electronico. Ademas, los docentes supervisaran y ayudaran a los

alumnos en la realizacion de las actividades practicas.

El seguimiento de la actividad docente sera llevado acabo por la Directora. El proceso
comenzard con una supervision de los programas de las actividades curriculares presentados
por los docentes, la cual tendréa en cuenta la seleccion de contenidos, las actividades practicas
previstas, el modo de organizacion de las clases y el uso de diferentes estrategias pedagogicas.
Ademas, la Directora debera observar clases durante el dictado. También se aplicaran
encuestas de opinion y se efectuaran entrevistas a los alumnos, a los efectos de detectar y
solucionar los problemas académicos o administrativos que puedan presentarse durante el
desarrollo del posgrado. El seguimiento del desempeiio de los tutores sera realizado por el
Comité Académico o por la Directora, mediante el andlisis de los informes de avance de
trabajo final que los alumnos deberan presentar en forma periddica. Estos mecanismos son

adecuados.

Analisis global de la situacion actual del proyecto de carrera, considerando las medidas
de mejora propuestas

El proyecto esta debidamente fundamentado en la necesidad de contar con
profesionales especializados en la formulacion y gestion de calidad de los alimentos
dietéticos, y en la escasa oferta regional de posgrados en el tema. La propuesta se vincula con
la oferta académica de la Facultad. La normativa presentada es pertinente suficiente y
adecuada, y se presentan convenios que contribuirdn al desarrollo del posgrado, ya que
permitiran a los alumnos realizar visitas para adquirir experiencia profesional. La estructura
de gestion propuesta es adecuada, al igual que los antecedentes de sus integrantes Las
funciones estan debidamente distribuidas y reglamentadas. Los contenidos de los programas
que abordan la tematica especifica de alimentos son adecuados y actualizados, asi como

también la bibliografia propuesta. Las modalidades de evaluacion propuestas son adecuadas,
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al igual que las actividades practicas indicadas en los programas. Los requisitos de admision

son pertinentes y suficientes

En términos generales, el plantel docente posee titulacion suficiente para el nivel del
posgrado propuesto, y se destaca su experiencia en el ambito profesional. Las areas de
formacion de los docentes son pertinentes, al igual que sus antecedentes en la investigacion.
De todas formas, aun tratandose de un proyecto de especializacion seria conveniente
incorporar al cuerpo académico docentes con mayores antecedentes en la formacion de

recursos humanos. Los espacios disponibles son suficientes.

Sin embargo, también se detectan debilidades en el proyecto. No se describe
adecuadamente el equipamiento disponible, y aunque los planes de mejora mencionan que
esta prevista la incorporacion de instrumental de alta tecnologia, no se especifican los equipos
que se proyecta adquirir. Tampoco se describe con qué equipamiento se contarda para la
realizacion trabajos practicos mencionados en la asignatura Aditivos Alimentarios. Ademas,
aunque tanto la denominacion del proyecto como los objetivos formulados hacen mencion a la
gestion de la calidad de los alimentos, los contenidos y cantidad de actividades curriculares
relacionadas con este tema son insuficientes. El fondo bibliografico debe mejorarse en cuanto
a actualizacién, suscripciones a revistas especializadas en gestion de la calidad, conexiones
con bibliotecas virtuales o convenios que faciliten el préstamo de revistas y libros
relacionados con la tematica de la propuesta. También deberian detallarse tanto el
equipamiento que se proyecta adquirir como los montos que se asignaran a la concrecion de
los planes de mejora propuestos. Ademas, deberian reducirse los plazos previstos para la

consecucion de las metas fijadas en esos planes.

II) Consideracion efectuada por los pares de la respuesta de la Institucion a las
debilidades sefialadas precedentemente

Debilidad N° 1: Teniendo en cuenta tanto la denominacion del proyecto como algunos
objetivos en los que también mencionan la gestion de la calidad de los alimentos, los
contenidos y la cantidad de actividades curriculares relacionadas con este tema resultan
escasos e insuficientes. Seria conveniente incrementar las horas destinadas a esa tematica, o
bien incluir mas asignaturas que se relacionen con ella. Es pertinente destacar que los
contenidos relacionados con la filosofia y las herramientas de la calidad, asi como también

con el control de calidad de procesos, las normas de calidad ISO 9000 e ISO 14000, las
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directivas para la aplicacion de ISO 9000 en las industrias alimentaria y de bebidas, los
documentos emitidos por el Organismo Argentino de Acreditacion (tales como trazabilidad de
las mediciones de laboratorios de ensayo y guias de validacion de métodos de ensayo), la
gestion del medio ambiente, la salud y la seguridad ocupacional, los requisitos generales para
la competencia de laboratorios de ensayo y calibracion (IRAM 30117025), entre otros
contenidos, requieren ser incluidos en el plan de estudios o, en los casos en los que se los ha

contemplado, requeririan un tratamiento mas profundo y exhaustivo.

Respuesta de la carrera a la debilidad sefialada: La unidad académica modifica la estructura
curricular del plan de estudios de la Especializacion, incrementando la carga horaria total y la
destinada al tratamiento de las tematicas sefialadas en el informe original. Ademas, se informa
que como culminacion del posgrado se exigira la elaboracion y presentacion de un trabajo
final cuya realizacion debera vincular a la totalidad de las actividades curriculares, desarrollo
para el cual el alumno contard con el asesoramiento de los docentes. Se han modificado las
denominaciones, contenidos, bibliografia y carga horaria de varias asignaturas. Se adjunta
copia de la Res. N° 73 del Vice-Rector a cargo del Rectorado (del 22 de febrero del afio
2008), mediante la cual se aprueban las modificaciones del plan de estudios que constan en
su anexo.

Nota técnica: en la actualidad, la carga horaria total es de 480 horas (303 horas teoricas y 177
practicas), a las que se agregan 38 horas destinadas a otras actividades.

Los nuevos elementos aportados:

a)  (Son significativos?

Si. Los cambios efectuados en el plan de estudios estdn debidamente avalados y son
pertinentes.

b)  ;Constituyen un elemento que permita modificar el juicio evaluativo original sobre este
aspecto?

Si. Se han incrementado tanto la carga horaria total como la asignada a actividades
curriculares vinculadas con la gestion de la calidad, de manera tal que la ultima se
corresponde ahora tanto con la denominacion del posgrado como con el logro de algunos de
los objetivos que se proponen. También se han incorporado a los programas contenidos
relevantes cuya ausencia se habia sefalado, mientras que otros temas han adquirido un

tratamiento mas exhaustivo y profundo. Los cambios informados estan debidamente avalados.
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Debilidad N° 2: Los ambitos de practica serdn los laboratorios indicados, pero no se describe
adecuadamente su equipamiento. Aunque los planes de mejora mencionan que esta prevista la
incorporacion de instrumental de alta tecnologia, no se especifican los equipos que se
proyecta adquirir, y deberian reducirse los plazos previstos para la consecucion de las metas
fijadas. Por otro lado, tampoco se describe el equipamiento con el cual se contara para la
realizacion trabajos practicos mencionados en la asignatura Aditivos Alimentarios. En caso de
no adquirirse el equipamiento necesario para la concrecion de las practicas, seria conveniente

celebrar convenios especificos con unidades académicas que dispongan de tales equipos.

Respuesta de la carrera a la debilidad sefialada. Se informa que la Universidad ha re-
funcionalizado sus laboratorios, ampliando su capacidad en metros cuadrados y en
equipamiento, y que ha asumido la gestion de esos espacios bajo normas de calidad
certificadas. También se proporciona un listado en el que se detallan tanto el equipamiento
adquirido durante el afio 2007 como las actividades que se realizan en los laboratorios. Se
adjunta una tabla que resume el cronograma de inversiones previsto para los laboratorios
hasta el afio 2010. Asimismo, se presentan en el anexo 3 convenios que permitirdn el empleo
de laboratorios e instrumental ajeno a la Institucion para la realizacion de las actividades de
formacion practica de los alumnos.

Por otra parte, se especifican el equipamiento a adquirir y los montos que se asignaran para
esas compras, y se describen tanto el equipamiento a emplear en los laboratorios de la
Institucion como el disponible a través de convenios. La unidad académica afirma que con el
instrumental existente en los laboratorios de la Universidad y el disponible a partir de los
convenios presentados podran llevarse a cabo la totalidad de los trabajos practicos previstos
en las actividades curriculares, y en particular los de la asignatura Aditivos Alimentarios

Los nuevos elementos aportados:

a)  ¢Son significativos?

Si. La unidad académica informa las caracteristicas de los equipos con los que cuenta.
También presenta un plan de mejoras (en el cual se especifica el instrumental que se proyecta
adquirir) que culminara en el afio 2010 con la adquisicidon de un cromatografo. Asimismo, se
adjuntan varios convenios, entre los cuales se destacan los celebrados con el laboratorio
Monte Verde S. A, con la Facultad de Ciencias Agrarias de la Universidad Nacional de Cuyo,

con la Comision Nacional de Energia Atomica y con el Instituto Nacional de Vitivinicultura.
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b) ;Constituyen un elemento que permita modificar el juicio evaluativo original sobre este
aspecto?

Si. El equipamiento disponible en los laboratorios de la Institucion es adecuado. El plan
de mejoras informado es pertinente y viable en cuanto a equipos a adquirir y plazos para
concretar las acciones previstas, aunque no se informa la fuente financiamiento para la
adquisicion del cromatografo. De todas formas, y hasta tanto se concreten las adquisiciones
proyectadas, los convenios permitiran que los alumnos empleen laboratorios y equipamiento
no disponible en la Universidad para la realizacion de las practicas previstas.

Debilidad N° 3: El fondo bibliografico debe mejorarse en cuanto a actualizacion,
suscripciones a revistas especializadas en gestion de la calidad, conexiones con bibliotecas
virtuales o convenios que faciliten el préstamo de revistas y libros relacionados con la

tematica de la propuesta.

Respuesta de la carrera a la debilidad sefialada: La unidad académica incluye en el Anexo III
la nomina de ejemplares y de publicaciones existentes en la Biblioteca Central de la
Universidad. Por otra parte, con fecha 18 de octubre de 2007 la Universidad ha firmado un
Acta Acuerdo para la constitucion de la Red Andina de Bibliotecas Universitarias (RABDU)
cuya mision sera favorecer la cooperacion entre las Bibliotecas que conforman la Red Andina
de Universidades, integrada por la Universidad Juan A. Maza, la Universidad de Mendoza, la
Universidad del Aconcagua, la Universidad Catélica de Cuyo y el Instituto de Ciencias de la
Salud Fundacion Barceld, La Rioja. El objetivo de la RABDU es mejorar y optimizar el
acceso a las colecciones, promover servicios conjuntos y potenciar la formacion tecnoldgica
del personal. Se adjunta documentacion probatoria de lo informado. Ademas, la Facultad ha
elaborado un plan de mejoramiento en el que se prevé la compra de bibliografia especifica y
la suscripcion a publicaciones.

Los nuevos elementos aportados:
a)  (Son significativos?

Si. Se presentan avales de la creacion de la Red Andina de Bibliotecas Universitarias y
se ha elaborado un plan de mejoramiento que contempla el incremento de suscripciones a
publicaciones periodicas.
b)  ;Constituyen un elemento que permita modificar el juicio evaluativo original sobre este

aspecto?
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Si. La conformacion de la Red de Bibliotecas es relevante y facilitara a los alumnos y
docentes de la region el acceso a material bibliografico. La nomina de los titulos disponibles
en la Biblioteca permitio realizar un analisis exhaustivo del fondo bibliografico disponible. El
plan de mejoras tendiente a incrementar el fondo bibliografico es adecuado, aunque debiera
especificarse en €l que se incorporardn suscripciones a revistas especializadas en el tema de
gestion de la calidad.
Debilidad N° 5: En los tultimos cinco afios s6lo 6 de los 21 docentes han dirigido tesis o
trabajos finales de posgrado. Si bien se trata de un proyecto de especializacion, seria
conveniente ampliar el cuerpo académico mediante la incorporacion de docentes con mayores

antecedentes en la formacion de recursos humanos.

Respuesta de la carrera a la debilidad sefialada: La unidad académica informa que, teniendo
en cuenta la matricula maxima de alumnos a admitir en el posgrado (40 alumnos), se ha
establecido que los docentes podran asesorar hasta 5 trabajos finales. Se comunica la
incorporacion de 4 nuevos docentes estables (cuyas fichas se adjuntan), y se presenta una
tabla en la que se especifican los antecedentes en formaciéon de recursos humanos de
integrantes del plantel docente seleccionados como docentes tutores.

Nota Técnica: El cuerpo académico actual estd formado por 25 integrantes, 24 estables y 1
invitado. De los estables, 2 poseen titulo maximo de doctor, 6 titulo de magister, 12 titulo de
especialista y 4 titulo de grado. El docente invitado posee titulo de grado. Los integrantes del
cuerpo académico han desarrollado su trayectoria en las dreas disciplinares de Ingenieria
Quimica, Farmacia, Farmacologia, Ingenieria Agronémica, Medicina, Comunicacion Social,
Fisica, Quimica Industrial, Nutricién, Bromatologia y Enologia. En los tltimos cinco afios 8
han dirigido tesis de posgrado, 16 cuentan con produccion cientifica y 14 han participado en
proyectos de investigacion. Nueve tienen adscripcion a organismos de promocion cientifico —

tecnologica. Veintiuno han desarrollado experiencia en el &mbito no académico.

Los nuevos elementos aportados:
a)  (Son significativos?

Si. Se han incorporado 4 docentes (2 de los cuales cuentan con antecedentes en
direccion de trabajos finales) y se amplia la informacion referida a antecedentes en
investigacion y adscripcion a organismos de promocion cientifico-tecnolédgica.

b)  (Constituyen un elemento que permita modificar el juicio evaluativo original sobre este

aspecto?



CONEAU 14

“2008- Afio de la Ensefianza de las Ciencias”
Comision Nacional de Evaluacion y

Acreditacion Universitaria

Si. Ocho de los 25 integrantes del plantel docente actual acreditan experiencia en la
direccion de trabajos finales de posgrado. Teniendo en cuenta este incremento y que se trata
de un proyecto de Especializacion, los antecedentes del cuerpo docente en la direccion de
trabajos finales se consideran adecuados.

Debilidad N° 6: Seria conveniente que los alumnos trabajasen los riesgos y beneficios del

trabajo con aditivos en la asignatura Aditivos Alimentarios.

Respuesta de la carrera a la debilidad sefialada: La unidad académica ha modificado los
contenidos, objetivos y carga horaria de la asignatura Aditivos Alimentarios.

Los nuevos elementos aportados:

a) (Son significativos?

Si. La unidad académica ha modificado los contenidos, objetivos y carga horaria de la
asignatura Aditivos Alimentarios.

b) (Constituyen un elemento que permita modificar el juicio evaluativo original sobre
este aspecto?

Si. Se ha incluido entre los objetivos el conocer la toxicidad y efectos sobre la salud de
diferentes grupos de aditivos alimentarios. También se han incluido los célculos de la
dosificacion mas adecuada para diferentes tipos de alimentos, y de la ingesta diaria de aditivos
admitida.

Nuevos elementos aportados

Se adjuntan copias de convenios nuevos u omitidos en la presentacion original,
relacionados con el funcionamiento del proyecto. También se proporciona un listado y
descripcion de los proyectos en curso en la Institucion relacionados con el proyecto, y se
presentan la Resolucion N° 02/08 del Vicerrector (en la cual se definen las lineas de
investigacion de la unidad académica), y un listado de las lineas de investigacion y de los
proyectos que con ellas se vinculan, en el cual se indican los docentes a cargo de cada
proyecto.

Los nuevos elementos aportados:

a)  (Son significativos?

Si. Los convenios presentados son pertinentes. Tanto la creacion de institutos informada

como las tareas que alli se pretende realizar son significativas. También se han detallado las

lineas de investigacion desarrolladas en la unidad académica (Salud Publica y Medio
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Ambiente, Diseflo, Proceso y Tecnologia de la Produccion de Alimentos, y Nutricion
Clinica).
b)  (De qué manera repercuten en la calidad del posgrado?

Las lineas de investigacion informadas son pertinentes y se relacionan con la tematica
de la Especializacion. En los proyectos de investigacion informados participan integrantes del
cuerpo académico propuesto, todo lo cual puede repercutir de manera favorable.

IIT) Analisis global del proyecto considerando la respuesta a la vista

La unidad académica ha subsanado las debilidades detectadas en el informe original. Se
han presentado copias de convenios que garantizan que los alumnos puedan realizar
actividades de formacion practica fuera de la Institucion, en laboratorios que cuentan con
equipos de los que la unidad académica no dispone aun. Se ha modificado adecuadamente el
plan de estudios, en cuanto a carga horaria total, denominaciones de las asignaturas, cargas
horarias parciales, bibliografia y contenidos (en particular los concernientes a gestion de la
calidad y aditivos alimentarios). Se ha ampliado el cuerpo académico, y se han incorporado 2
docentes con experiencia en la direccion de trabajos finales de posgrado. Se ha avanzado en la
constitucion de una red de bibliotecas universitarias regional que facilitara el acceso de
docentes y alumnos a la bibliografia. Por ultimo, se ha adjuntado un plan de mejoras
detallado, en el cual se indican el equipamiento a adquirir y el propodsito de incrementar el
numero de suscripciones a publicaciones periddicas, los plazos para la concrecion de estas
acciones y los montos que se asignaran a ese fin, si bien no se explicitan las fuentes de
financiamiento.

IV) Recomendacion de la CONEAU

Por ello se recomienda que se otorgue el reconocimiento oficial provisorio de su titulo
al proyecto de carrera de Especializacion en Formulacion y Gestion de Calidad de Alimentos
Dietéticos, de la Universidad Juan Agustin Maza, Facultad de Ciencias de la Nutricion, que se

dictara en Guaymallén, Prov. de Mendoza.

Se efectiian las siguientes recomendaciones para el mejoramiento de la calidad:
- Se amplie la disponibilidad de volumenes y se concreten suscripciones a

publicaciones periddicas especializadas en gestion de la calidad.



